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Grand Menu

2026.3/20

We want to attract you and become surrounded by your smiles. So we want to be such a restaurant, 
installed a big table like a magnet in the center of the store,  and we put feeling into the store name that started with “magnet”.

Our goal is a Hotel quality Cafe restaurant“Hotel town cafe”

ディナータイムは「ワンドリンク制」となります



Coffee

Tea

￥660

￥660

￥770

￥660

￥660

オリジナル ブレンドコーヒー
オリジナル アイスコーヒー
カフェオレ （ホット・アイス）

マグネットカフェオリジナル チーズケーキ
マグネットカフェオリジナル ショコラテリーヌ
竹園オリジナルプリン
マンゴーの森
アイスクリームバー

￥980

￥980

￥780

￥880

￥580

アンリシャルパンティエケーキ 
￥495～

オリジナルブレンドティー（ミルク・レモン・ストレート）

アイスティー （ミルク・レモン・ストレート）

アンリシャルパンティエさんのケーキを
召し上がっていただけるのは

関西ではマグネットカフェのみです。
定番ケーキに加え季節限定ケーキを

各種取り揃えております。

別途メニューがございます

マグネットカフェオリジナル チーズケーキマグネットカフェオリジナル ショコラテリーヌ

Soft DrinkDesert
レモネードスカッシュ
メロンクリームソーダ
コーヒーフロート
コーラフロート
オレンジジュース
ジンジャーエール
コカ・コーラ
メロンソーダ
カルピスウォーター
カルピスソーダ
ウーロン茶　　　　

￥770

￥880

￥880

￥880

￥480

￥480

￥480

￥480

￥480

￥480

￥480

デザートに＋￥400でコーヒー・紅茶がご注文いただけます

desert
&

drink
デザート ・ ドリンク



お酒

￥660アサヒドライゼロ （ビール）
Non Alcoholic Drink

カシス （ソーダ・オレンジ・ウーロン）　 ￥770
Liqueur

ウォッカ
（スクリュードライバー・モスコミュール）

￥770
Vodka

Shochu ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

麦焼酎 （いいちこ）
芋焼酎 （黒霧島）
はちみつ梅酒

￥660

￥660

￥660

◆割り方など、その他ご要望はスタッフまでお申し付けください。

 

※ディナータイムはワンドリンク制となります。

￥550

￥660
生ビール 小
生ビール 中 

Beer

Wine

◎白ワイン / シャルドネ
◎赤ワイン / ピノノワール・カベルネソーヴィニヨン

グラスワイン

ボトルワイン（赤・白）

   ￥780

   ￥4,000～

Hige Ball
￥550ハイボール（ブラックニッカ）

alcohol



a l a c a r t e

新鮮な野菜やスープはいかがですか？

ドレッシングやスパイスにもこだわった

前菜をぜひお楽しみください

image



前菜盛り合わせ

やみつき塩ピクルス

皮付きフライドポテト

フライドポテト チーズ＆トリュフ

ブロッコリーとトマトのガーリックソテー

デリサラダバー

￥1,400

￥880

￥880

￥1,200

￥880

￥980

塩ピクルス・デリサラダ2種・ポテトフライ・フライドチキン

a  l a  c a r t e  m e n u

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。

デリサラダ・スープ・ライス・カレー



image

竹園自慢のフライなど

伝承の味を引き継ぐアラカルトメニュー

a l a c a r t e



a  l a  c a r t e  m e n u

カリカリエビフライ＆タルタルソース

竹園コロッケ　ミンコロソース

竹園ミンチカツ　ミンコロソース

竹園ミンコロセット　ミンコロソース

ポークヘレカツ3枚　ミンコロソース

ビーフカツレツ　ミンコロソース

白米

パン 2個

￥1,250

￥350

￥600

￥950

￥750

￥1,800

￥450

￥450

ミンチカツ1個・コロッケ1個

竹園特選黒毛和牛 もも100g

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。

ハンバーグ・タコさんウィンナー・
唐揚げ・ポテトフライ・白米・
みかんゼリー・オレンジジュース

¥1,250キッズプレート



image

竹園特選黒毛和牛1 0 0 %

ハンバーグやエビフライやチキンなど

お得で満足なコンビ

おすすめコンビプレート

c o m b i n a t i o n
p l a t e

Beef Steak
 

　and Hamburg Steak

Chicken cutlet 

　　and Hamburg Steak

Fried shrim
p 

　and Hamburg Steak

US Prime Beef 

　and Hamburg Steak



c o m b i n a t i o n  p l a t e  m e n u

コンビ ハンバーグ ＆ ＵＳプライム100g

コンビ ハンバーグ ＆ 竹園特選黒毛和牛赤身ステーキ100g

コンビ ハンバーグ ＆ グリルチキン100g

コンビ ハンバーグ ＆ グリルポーク100g

コンビ ハンバーグ ＆ エビフライ2本

コンビ ハンバーグ ＆ 竹園ミンチカツ

コンビ ハンバーグ ＆ ヘレカツ

コンビ ハンバーグ ＆ チキンカツ

コンビ ハンバーグ ＆ ビーフカツ

￥3,300

￥4,400

￥2,800

￥2,900

￥2,500

￥1,800

￥1,700

￥3,600

￥4,400

竹 園 特 選
黒 毛 和 牛
1 0 0 %

兵庫県産
チキン・ポーク

ハンバーグは150ｇ　デミグラスソース使用

Aセット

ライスorパン

¥400 

デリサラダ&
竹園カレー

¥600 

デリサラダ＆竹園カレー
・アイスクリームバー

¥800 

Bセット Cセット

Op t i o n S e t

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。



image

竹園特選黒毛和牛１００％手作りにこだわった

当店自慢のハンバーグ

h a m b u r g  s t e a k



150g ¥1,800　200g ¥2,200

150g ¥1,800　200g ¥2,200

150g ¥1,900　200g ¥2,300

150g ¥1,800　 200g ¥2,200

150g ¥1,900　 200g ¥2,300

炭焼き ハンバーグ デミグラスソース

炭焼き 和風おろしハンバーグ

炭焼き チーズハンバーグ デミグラスソース

炭焼き わさび醤油ハンバーグ

炭焼き 甘辛おろしハンバーグ

h a m b u r g  s t e a k  m e n u

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。

炭
火
で
じ
っ
く
り
焼
き
上
げ
た
香
ば
し
い
ハン

バ
ー
グ
に
、個
性
豊
か
な
ソ
ー
ス
と
ト
ッ
ピ
ン
グ

を
合
わ
せ
た
自
慢
の
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
。王
道
の

「
デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
」は
深
い
コ
ク
と
旨
み
が

広
が
り
、チ
ー
ズ
を
の
せ
れ
ば
贅
沢
な
濃
厚
仕

立
て
に
。さ
っ
ぱ
り
と
楽
し
む
な
ら「
和
風
お

ろ
し
」や「
甘
辛
お
ろ
し
」で
、ご
飯
が
進
む
味

わ
い
に
仕
上
げ
ま
し
た
。大
人
の
方
に
は
、ツ
ン

と
爽
や
か
な「
わ
さ
び
醤
油
」が
お
す
す
め
。さ

ら
に
食
べ
応
え
を
求
め
る
方
に
は
ボ
リ
ュ
ー
ム

満
点
の
ハ
ン
バ
ー
グ
を
ご
用
意
。ど
れ
も
炭
火

の
香
り
と
肉
汁
あ
ふ
れ
る
ジ
ュ
ー
シ
ー
さ
が
際

立
ち
、ひ
と
口
ご
と
に
幸
せ
を
感
じ
ら
れ
る

逸
品
で
す
。気
分
や
お
好
み
に
合
わ
せ
て
、こ

だ
わ
り
の
味
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

マグネットカフェ 
グラングリーン大阪店

スタッフ

お
い
し
さ

こ
だ
わ
り

Aセット

ライスorパン

¥400 

デリサラダ&
竹園カレー

¥600 

デリサラダ＆竹園カレー
・アイスクリームバー

¥800 

Bセット Cセット

Op t i o n S e t



image

厳選した食材を炭火で丁寧に焼き上げ

熱々の鉄板でご提供します

c h a r c o a l  
g r i l l e d  m e a t



300g ¥7,200　200g ¥4,800     1ポンド ¥12,000

150g ¥4,300　100g ¥3,200　 200g ¥6,100

200g ¥2,100

200g ¥2,300

ロース 150g  or  200g　¥ASK
フィレ  150g  or  200g　¥ASK

炭焼き プライムUSロース

炭焼き 竹園特選黒毛和牛 赤身ステーキ

炭焼き グリルチキン

炭焼き グリルポーク

炭焼き 竹園特選黒毛和牛

ロース 150g  or  200g　¥ASK
フィレ  150g  or  200g　¥ASK

炭焼き 神戸牛　　

c h a r c o a l  g r i l l e d  m e a t  m e n u

デミグラスソースおろしポン酢おろし甘辛たれ鉄板たれ　 わさび醤油

選べるソース

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。

芳
醇
な
香
り
と
旨
み
を
堪
能
で
き
る
の
が

ロ
ー
ス
ス
テ
ー
キ
。き
め
細
や
か
な
霜
降
り
が

織
り
な
す
ジ
ュ
ー
シ
ー
さ
と
、口
い
っ
ぱ
い
に
広

が
る
コ
ク
が
魅
力
で
す
。一
方
、フ
ィ
レ
ス
テ
ー

キ
は
繊
細
で
や
わ
ら
か
な
食
感
が
特
長
。脂
控

え
め
な
が
ら
も
赤
身
の
旨
み
が
際
立
ち
、上
品

な
口
ど
け
を
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。い
ず

れ
も
厳
選
し
た
竹
園
特
選
黒
毛
和
牛
を
香
ば

し
く
焼
き
上
げ
、素
材
本
来
の
美
味
し
さ
を

引
き
出
し
た
洋
食
店
な
ら
で
は
の
逸
品
。気
分

や
お
好
み
に
合
わ
せ
て
、豊
か
な
味
わ
い
の

ロ
ー
ス
、あ
る
い
は
優
雅
な
フ
ィ
レ
を
ぜ
ひ
ご

堪
能
く
だ
さ
い
。そ
の
他
に
も
、炭
焼
き
グ
リ

ル
チ
キ
ン・グ
リ
ル
ポ
ー
ク
も
お
す
す
め
で
す
。

マグネットカフェ 
グラングリーン大阪店

スタッフ

お
い
し
さ

こ
だ
わ
り

〈 要 予 約 メ ニ ュ ー 〉

Aセット

ライスorパン

¥400 

デリサラダ&
竹園カレー

¥600 

デリサラダ＆竹園カレー
・アイスクリームバー

¥800 

Bセット Cセット

Op t i o n S e t



ジューシーで衣はサクサク

熱々の鉄板スタイルがうれしい

カツレツの満足プレート

c u t l e t  p l a t e

image



¥2,100

¥2,100

¥1,400

¥2,700

¥1,500

¥2,400

兵庫県産ポークカツレツ100g  デミグラスソース

兵庫県産チキンカツレツ100g  デミグラスソース

竹園ミンチカツ2個  デミグラスソース

竹園特選黒毛和牛ビーフカツレツ100g  デミグラスソース

兵庫県産ポークヘレカツ3枚  デミグラスソース

海老フライ3本  デミグラスソース＆タルタルソース

c u t l e t  p l a t e  m e n u

※写真・イラストはイメージです。 ※当店はサービス料をいただいておりません。 ※すべて税込価格です。
※「たれ・ソース」にはピーナッツを使用したものもございます。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。

香
ば
し
く
揚
げ
た
カ
ツ
レ
ツ
は
洋
食
の
定
番
で

あ
る
デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
と
と
も
に
味
わ
う

贅
沢
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
。兵
庫
県
産
ポ
ー
ク
カ

ツ
レ
ツ
は
旨
み
豊
か
で
、ま
ろ
や
か
な
ソ
ー
ス

が
肉
の
甘
さ
を
引
き
立
て
ま
す
。チ
キ
ン
カ
ツ

レ
ツ
は
軽
や
か
な
口
当
た
り
で
、ジ
ュ
ー
シ
ー

さ
と
香
ば
し
さ
が
広
が
る
一
皿
。老
舗
の
味
を

受
け
継
ぐ
竹
園
ミ
ン
チ
カ
ツ
は
、肉
の
旨
み
が

ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
さ
れ
た
懐
か
し
い
味
わ
い
で

す
。赤
身
の
旨
さ
を
存
分
に
楽
し
め
る
竹
園
特

選
黒
毛
和
牛
ビ
ー
フ
カ
ツ
レ
ツ
は
、デ
ミ
グ
ラ

ス
の
奥
深
い
コ
ク
と
相
性
抜
群
。柔
ら
か
で
上

品
な
兵
庫
県
産
ポ
ー
ク
ヘレ
カ
ツ
は
、洋
食
ら

し
い
気
品
を
感
じ
さ
せ
ま
す
。さ
ら
に
、海
老

フ
ラ
イ
は
プ
リ
ッ
と
し
た
食
感
を
タ
ル
タ
ル
と

デ
ミ
グ
ラ
ス
の
二
重
奏
で
。伝
統
の
洋
食
を
現

代
の
感
覚
で
味
わ
え
る
、心
温
ま
る
逸
品
揃
い

で
す
。

マグネットカフェ 
グラングリーン大阪店

スタッフ

お
い
し
さ

こ
だ
わ
り

Aセット

ライスorパン

¥400 

デリサラダ&
竹園カレー

¥600 

デリサラダ＆竹園カレー
・アイスクリームバー

¥800 

Bセット Cセット

Op t i o n S e t



①コールスローサラダ ②フライドオニオン ③グラナチーズ ④牛すじ ⑤ピクルス

野
球
選
手
に
も
愛
さ
れ
て
き
た
カ
レ
ー
。

あ
し
や・

竹
園
旅
館
伝
承

野
球
カ
レ
ー

※カレーはお肉をじっくり煮込んでおりますので、牛肉の塊はありません。 ※写真はイメージです。

選べる無料トッピング  5種類の中からお好きな１つを無料で

竹
園
の
カ
レ
ー
に
は
、あ
る
ス
ト
ー
リ
ー
が
あ
り
ま
す
。

前
身
で
あ
る
竹
園
旅
館
の
時
代
か
ら
、ホ
テ
ル
竹
園
芦
屋
は

プロ
野
球
球
団
や
高
校
球
児
の
定
宿
に
な
っ
て
き
ま
し
た
。

昭
和
40
年
ご
ろ
に
、竹
園
創
業
者
で
あ
る
福
本
貞
次
の

「
連
戦
が
続
く
野
球
選
手
の
た
め
に
、

夜
食
と
し
て
お
腹
が
も
た
れ
ず
、毎
日
食
べ
て
も

飽
き
の
こ
な
い
シ
ン
プ
ル
な
カ
レ
ー
を
提
供
し
よ
う
」

と
い
う
想
い
を
、初
代
料
理
長
が
試
行
錯
誤
の
上
、

レ
シ
ピ
と
し
て
完
成
。

つ
い
た
呼
び
名
が『
野
球
カ
レ
ー
』。

以
来
、竹
園
の
裏
メ
ニュ
ー
と
し
て
、

プ
ロ
野
球
選
手
、高
校
球
児
に
愛
さ
れ

続
け
て
き
た
カ
レ
ー
を
も
と
に
し
た
の
が
、

こ
の『
竹
園
旅
館
伝
承 

野
球
カ
レ
ー
』で
す
。

竹園特製コロッケと肉々しい
ミンチカツの特別王道コンビ！

テ イク ア ウト 限 定

3,300円税込

黒毛和牛
ステーキカレー

Japanese Black Beef Steak Curry

2,600円税込

USプライムステーキカレー
US Prime's Steak Curry

2,000円税込

ビーフカツカレー
Beef cutlet curry

1,700円税込

トンカツカレー
Beef cutlet curry

1,700円税込

エビフライカレー
Fried shrimp curry

黒毛和牛
ハンバーグカレー

2,000円税込

Japanese Black Beef Hamburger Steak Curry

1,500円税込

ミンコロカレー
Minkoro curry

ご飯大盛り＋150円



 ※写真はイメージです。

テ イク ア ウト 限 定

216円税込

チェダーチーズ
コロッケ

324円税込

スパイシーカレー
コロッケ

162円税込

コロッケ
399円税込

ミンチカツ
498円税込

ひとくちヘレカツ（3個）

540円税込

トンカツ

432円税込

コロッケ
ゴロッと神戸牛入り

432円税込

コロッケ
神戸牛 焼肉入り

432円税込

エビフライ（１本）

540円税込

神戸牛×トリュフ
プレミアムコロッケ

F R I E D  F O O D  M E N U

フライメニュー
昭和21年、芦屋で精肉店として創業

芦屋の皆様やスポーツ選手にも愛され続ける

手作りにこだわったコロッケやミンチカツなど

ぬくもりが伝わる「竹園のフライ・お惣菜」



JR住吉Liv店

ご宴会ご宿泊
芦屋本店

うめだ阪急店 JR芦屋店芦屋本店

〒530-0011 大阪市北区大深町5番54号グラングリーン大阪南館 地下1F


