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◎写真はイメージです。　◎仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
◎ご予約および内容等の変更は、7日前までにお願いいたします。
　※ご予約取り消しの際、キャンセル料を申し受ける場合がございます。
◎ご利用時間は2時間30分とさせていただきます。なお、時間延長の場合は、ご予約の際にお申し付けください。
◎このプランは5名様からご利用いただけます。
◎ご不明な点がございましたらお問い合わせください。飛鳥の間コスモスの間

和食会席
先付

前菜

吸物

造り

煮物

肉料理 50g

お食事

デザート　コーヒー

和洋コース
前菜盛り合わせ

吸物

造り

魚料理

神戸牛ビーフシチュー 30g

ステーキ 30g

お食事

デザート　コーヒー

竹園自慢のお肉と料理人のこだわりを心ゆくまでご堪能ください。
ゆったりお過ごしいただける、幹事様もご安心の全てを含んだ会費制プランです。

宴会プラン宴会プラン

お料理・フリードリンク・室料・消費税・サービス料プランに含まれるもの

フリードリンクメニュー

追 加 オプ ション

※ご予約人数により会場内にセルフスタイルのBARコーナーをご用意しております。
※ワイン・日本酒は別途料金にてご用意いたします。

瓶ビール・焼酎（麦・芋）・梅酒・カシス・ウイスキー・ノンアルコールビール
ウーロン茶・オレンジジュース・アップルジュース・グレープフルーツジュース

※お肉は「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。
赤身肉  ￥9,000　　ロース  ￥11,000　　フィレ  ￥13,000

お肉の部位

コースをお選びください

ステーキグラムアップ10g～  ￥880（税込・サービス料込）  ※お肉の部位により料金が異なります。詳細はお問い合わせください。
ミンチカツ・コロッケセット  ￥1,100（税込・サービス料込）  ミンチカツ・コロッケセット1/2  ￥550（税込・サービス料込）

※下記よりお肉の部位をお選びください

洋食コース
アミューズ

オードブルサラダ

スープ

パン

魚料理

肉料理 50g

デザート　コーヒー

2025.6月～2025.8月
3F  宴会場

［ お問い合わせ ］ TEL 0797-32-9581（ホテル総合受付直通） FAX 0797-75-2002
［ メール予約 ］ banquet＠takezono.co.jp ［ ホームページ ］ https://takezono.co.jp　

ホテル竹園芦屋 個室・宴会ご予約［ 受付時間 ］ 10:00～19:00

ホテル竹園芦屋
Instagram

竹園公式アプリ
ダウンロード


