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グラングリーン大阪
南館B1FにOPEN

※イメージパース



Lunch Menu

洋食

神戸牛 炭火焼きハンバーグセット 神戸牛 炭火焼きひとくちステーキセット
ハンバーグ・竹園コロッケハーフ・目玉焼き・ライスorパン 神戸牛部位おまかせ・ライスorパン神戸牛

100％
神戸牛
100％

100g ￥1,800　 200g ￥2,800　300g ￥3,800 100g ￥3,000　150g ￥4,000　200g ￥5,500

炭火焼きグリルチキンセット オムライスプレート ナポリタンプレート

黒毛和牛ガーリックライスプレート お子様プレート キッズプレート

兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ
・目玉焼き・ライスorパン

￥2,200

￥2,400

￥2,200 ￥2,200

ハーフオムライス・ハンバーグ100g
竹園コロッケハーフ

ハーフナポリタン・ハンバーグ100g
竹園コロッケハーフ

ガーリックライス・ハンバーグ100ｇ
竹園コロッケハーフ

¥1,650 ￥1,250

〈ランチタイム〉 11：00～14：00

神戸牛ハンバーグ・タコさんウインナー・唐揚げ
ポテトフライ・白米

みかんゼリー・りんごジュース
神戸牛ハンバーグ・ふわトロ玉子ライス（白米）

海老フライ・ポテトフライ・ポテトサラダ・みかんゼリー

※大人の方もご注文いただけます。

神戸牛
100％

神戸牛
100％

神戸牛とデリサラダバー
＋¥800

アイスクリームバー ＋¥400

※シニア・お子様も同価格です。
※神戸牛とデリサラダバー＆スープバー 単品 ¥1,400

お得な組み合わせ
こちらから

お選びください
※キッズプレートは対象外

◎コーヒー（H・I）
◎オレンジジュース
◎ジンジャーエール
◎カルピス

◎紅茶（H・I）　
◎アップルジュース
◎コカ・コーラ　　　　
◎ウーロン茶
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鉄板たれ デミグラスソース デミグラスソース

デミグラスソース

14：00まで

Drink Menu

神戸牛
100％

神戸牛
100％

※写真はイメージです。
※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。　
※当店のお米は国産米を使用しております。　　
※当店ではサービス料をいただいておりません。
※すべて税込価格です。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。　
※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

鉄板たれ和風おろしポン酢デミグラスソース or 

ランチタイム
1ドリンク
付き

1ドリンク付き



ランチタイム
1ドリンク
付き

黒毛和牛 デミカツ丼海老カツ丼 ￥2,950￥2,650 NEW 復刻

※写真はイメージです。　※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。　
※当店のお米は国産米を使用しております。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。　
※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

※鮮魚はスタッフにお尋ねください。

お魚と野菜の煮付け定食

〈定食〉￥2,950  〈単品〉￥2,500

自家製ローストビーフ定食
ユーエス
ＵＳビーフ

〈定食〉￥2,850  〈単品〉￥2,400

ヘレカツ定食

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000

兵庫県産 豚ヘレカツ5枚

ミンチカツ1個・コロッケ1個『竹園別館』で
人気のあったメニューが復活しました。

ミンコロ定食

〈定食〉￥1,800

ロース トンカツ定食

ミックスフライ定食

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000

ミンチカツ1個・海老フライ1尾
兵庫県産 豚ヘレカツ2枚

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000

兵庫県産 豚ロース肉100g使用

￥2,450
兵庫県産 豚ロース肉100g使用

カツ丼
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副菜1種 ・ご飯（白米） ・お味噌汁 ・お漬物がつきます
（ご飯のおかわりは＋¥300）定 食

Lunch Menu

定食

Drink Menu1ドリンク付き

ミンコロソース

ミンコロソースミンコロソース

ミンコロソース

こちらから
お選びください
※キッズプレートは対象外

◎コーヒー（H・I）
◎オレンジジュース
◎ジンジャーエール
◎カルピス

◎紅茶（H・I）　
◎アップルジュース
◎コカ・コーラ　　　　
◎ウーロン茶



Dinner Menu

洋食

神戸牛 炭火焼きハンバーグセット 神戸牛 炭火焼きひとくちステーキセット
ハンバーグ・竹園コロッケハーフ・目玉焼き・ライスorパン 神戸牛部位おまかせ・ライスorパン神戸牛

100％
神戸牛
100％

100g ￥1,800　 200g ￥2,800　300g ￥3,800 100g ￥3,000　150g ￥4,000　200g ￥5,500

〈ディナータイム〉 17：00～LO

炭火焼きグリルチキンセット
兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ

・目玉焼き・ライスorパン

￥2,200

オムライスプレート

￥2,200

ハーフオムライス・ハンバーグ100g
竹園コロッケハーフ

ナポリタンプレート

￥2,200

ハーフナポリタン・ハンバーグ100g
竹園コロッケハーフ

黒毛和牛ガーリックライスプレート

￥2,400

ガーリックライス・ハンバーグ100ｇ
竹園コロッケハーフ
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ドリンクセット
＋¥400

※キッズプレートは対象外

お得な組み合わせ

◎コーヒー（H・I）
◎オレンジジュース
◎ジンジャーエール
◎カルピス
◎生ビール小
◎グラスワイン（赤・白）

◎紅茶（H・I）　
◎アップルジュース
◎コカ・コーラ　　　　
◎ウーロン茶　
◎樽生スパークリングワイン

お子様プレート キッズプレート
¥1,650 ￥1,250

神戸牛ハンバーグ・タコさんウインナー・唐揚げ
ポテトフライ・白米

みかんゼリー・りんごジュース
神戸牛ハンバーグ・ふわトロ玉子ライス（白米）

海老フライ・ポテトフライ・ポテトサラダ・みかんゼリー

※大人の方もご注文いただけます。

神戸牛
100％

神戸牛
100％

鉄板たれ

鉄板たれ

デミグラスソース デミグラスソース

デミグラスソース

和風おろしポン酢デミグラスソース or 

神戸牛
100％

神戸牛
100％

※写真はイメージです。　※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。　※当店のお米は国産米を使用しております。　　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。　※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

神戸牛とデリサラダバー＋¥800

アイスクリームバー＋¥400

※シニア・お子様も同価格です。 
※神戸牛とデリサラダバー＆スープバー単品 ¥1,400

19：30まで



黒毛和牛せいろ蒸し定食

黒毛和牛 すき焼き鍋定食

黒毛和牛 しゃぶしゃぶ定食 お魚のせいろ蒸し定食

〈定食〉￥3,600 〈単品〉￥3,200

〈定食〉￥3,600 〈単品〉￥3,200

〈定食〉￥3,600 〈単品〉￥3,200 〈定食〉￥2,950 〈単品〉￥2,500

※鮮魚はスタッフにお尋ねください。

お魚と野菜の煮付け定食

〈定食〉￥2,950 〈単品〉￥2,500

ユーエス

自家製ローストビーフ定食

ＵＳビーフ

〈定食〉￥2,850 〈単品〉￥2,400

ヘレカツ定食

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000
兵庫県産 豚ヘレカツ5枚

ミンチカツ1個・コロッケ1個『竹園別館』で
人気のあったメニューが復活しました。

ミンコロ定食

￥1,800

ロース トンカツ定食 ミックスフライ定食

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000

ミンチカツ1個・海老フライ1尾
兵庫県産 豚ヘレカツ2枚

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000
兵庫県産 豚ロース肉100g使用

〈定食〉￥2,450
兵庫県産 豚ロース肉100g使用

カツ丼
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Dinner Menu 

定食

神戸牛とデリサラダバー
＋¥800

アイスクリームバー
＋¥400

ドリンクセット ＋ ¥400

※シニア・お子様も同価格です。
※神戸牛とデリサラダバー＆スープバー

単品¥1,400

※キッズプレートは対象外

お得な組み合わせ

※写真はイメージです。　※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。　※当店のお米は国産米を使用しております。　　
※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。　※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

副菜2種 ・ご飯（白米） ・お味噌汁 ・お漬物がつきます
（ご飯のおかわりは＋¥300）定 食

19：30まで

◎コーヒー（H・I）
◎オレンジジュース
◎ジンジャーエール
◎カルピス
◎生ビール小
◎グラスワイン（赤・白）

◎紅茶（H・I）　
◎アップルジュース
◎コカ・コーラ　　　　
◎ウーロン茶　
◎樽生スパークリング
　ワイン

ミンコロソース

ミンコロソース

ミンコロソース ミンコロソース

黒毛和牛 デミカツ丼海老カツ丼 ￥2,950￥2,650 NEW 復刻



￥1,600  ハーフ￥800

￥1,750  ハーフ￥880

￥1,860  ハーフ￥990

￥600

￥600

￥300

 ￥450

 ￥450

A La Carte アラカルト

Dessert  Set ～デザートセット～

アンリシャルパンティエさんのケーキを
召し上がっていただけるのは
関西では、当ホテルのみです。
彩り豊かなケーキは入口横の宝石箱を
イメージしたショーケースをご覧ください。
定番ケーキに加え季節限定ケーキを
各種取り揃えております。

別途メニューがございます

Dessert

アイスクリームバーにて1回のみお取りいただけます。

『洋食館たけぞの』で人気のあったプリンが復活しました。
『洋食館たけぞの』のプリン

￥980
サクサク食感のクランチが入ったバスク風チーズケーキです。

マンゴーの森 ￥880

Magnet Cafe オリジナル

沖縄有名店の名物を再現。フローズンマンゴーに
パッションフルーツソースをかけました。

小麦粉未使用なのでチョコレートそのものの美味しさが
ダイレクトに味わえ、トリュフ塩が大人の味わいに導きます。

チーズケーキ

ショコラテリーヌ

￥780

￥980

抹茶パフェ

チョコレートパフェ

アイスクリーム各種

￥980

￥980

￥880

デザートにプラス￥400で、コーヒー・紅茶がご注文いただけます。
※紅茶（ホット）はカップでのご提供となります。
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神戸牛 炭火焼きハンバーグ
デミグラスソース

100g
200g
300g

シングル

ダブル

トリプル

シングル

ダブル

トリプル

￥1,600
￥2,600
￥3,600

神戸牛 炭火焼き和風ハンバーグ
おろしポン酢

100g
200g
300g

￥1,600
￥2,600
￥3,600

神戸牛 炭火焼きひとくちステーキ
鉄板たれ（ピーナッツ使用）

100g
150g
200g

￥2,800
￥3,800
￥5,300

炭火焼きグリルチキン
鉄板たれ（ピーナッツ使用）

150g
300g

￥1,650
￥3,000

オムライス

ナポリタン

黒毛和牛ガーリックライス

海老フライ（サラダ付き）

　　

やみつき塩ピクルス

皮付きフライドポテト

竹園特製 コロッケ（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

竹園特製 ミンチカツ（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

ミンコロセット（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

フライドチキン

大地の恵みサラダ

トマトとブロッコリーのサラダ

炭火焼きベーコンシーザーサラダ

具だくさんミネストローネ

コーンポタージュ

味噌汁

白米

パン

￥1,650

￥1,750

￥1.950

3尾 ￥2,400
追加1尾   ￥800

￥880

￥880

￥550

￥770

￥1,320

￥1,450

ハンバーグはレギュラーサイズ１００gで提供

ハンバーグはレギュラーサイズ１００gで提供

※アラカルトはドリンクセット・神戸牛デリサラダ＆スープバー・
　アイスクリームバーとのセット販売は行っておりません。
※写真はイメージです。
※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。
※当店のお米は国産米を使用しております。
※当店ではサービス料をいただいておりません。
※すべて税込価格です。

（オニオンドレッシング）

（竹園カレードレッシング）

（シーザードレッシング）

（大分県麦味噌使用）



Coffee Tea
￥660 ￥660竹園オリジナル ブレンドコーヒー 竹園オリジナルブレンドティー

（ミルク・レモン・ストレート）
ミントのほのかな甘さ、爽やかなシトラスと
クリーミーなバニラの香りが絶妙に調和した紅茶です。

アイスティー（ミルク・レモン・ストレート） ￥660

￥770

竹園オリジナル アイスコーヒー ￥660

カフェオレ （ホット・アイス） ￥770 NEW ティーソーダ

￥660
￥880

生ビール 小（アサヒスーパードライ）  
生ビール 中（アサヒスーパードライ）  

￥770
￥1,210
￥880

アサヒドライゼロ （ビール）
セレブレドライ （スパークリング）
百年零-ZERO- （梅酒）

Beer Sake

Whisky

Wine

Non Alcoholic Drink

ShochuSparkling Wine

白ワイン　1.ソーヴィニヨンブラン　2.シャルドネ
赤ワイン　1.ピノノワール　2.カベルネソーヴィニヨン

日本酒 熱燗1合 （日本盛）

日本酒 冷酒180mL （日本盛）
￥770
￥880

ブドウ品種100％ワインを４種類ご用意。

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ソーダ割り・オレンジ割り・ウーロン割り

麦焼酎 （いいちこ）
芋焼酎 （黒霧島）
はちみつ梅酒

￥880
￥880
￥880

別途ボトルワインのリストもご用意しております。スタッフまでお申し付けください。

グラスワイン    ￥780

￥3,850～

￥880樽生スパークリングワイン

国産ウイスキー （サントリー角） ￥900

ジントニック（トニック）・ジンリッキー（ソーダ）・ジンバック（ジンジャーエール）
ジン （ビフィータ） ￥900
Spirits

カシス ￥900
Liqueur

◆割り方など、その他ご要望はスタッフまでお申し付けください。

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。

Soft DrinkOriginal Drink
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580

オレンジジュース
アップルジュース
ジンジャーエール
コカ・コーラ
カルピスウォーター
トニックウォーター
ペリエ
ウーロン茶

メロンクリームソーダ
コーヒーフロート
バージンファジーネーブル

recommend
オススメ

グラス

ボトル

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

ピーチシロップ＋オレンジジュース

￥880
￥880
￥880

レモネードスカッシュ
ゆずジンジャーティー （ホット）

￥770
￥770
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テイクアウトメニュー

Take out Menu

Charcoal 炭火焼き

ハンバーグはレギュラーサイズ100gで提供

ハンバーグはレギュラーサイズ100gで提供

Yoshoku 洋食

神戸牛 炭火焼きハンバーグ
デミグラスソース

神戸牛 炭火焼きひとくちステーキ
鉄板たれ

炭火焼きグリルチキン
鉄板たれ

オムライス

ナポリタン（目玉焼き乗せ）　　

白米

大地の恵みサラダ

トマトとブロッコリーのサラダ

炭焼きベーコンシーザーサラダ　　

黒毛和牛ガーリックライス

海老フライ（サラダ付き）

￥1,750

￥1,850

￥2,050

3尾￥2,500
追加1尾   ￥800

シングル 100g
ダブル 200g
トリプル 300g

￥1,700
￥2,700
￥3,700

神戸牛 炭火焼き和風ハンバーグ
おろしポン酢

シングル 100g
ダブル 200g
トリプル 300g

￥1,700
￥2,700
￥3,700

100g
150g
200g

￥3,100
￥4,100
￥5,600

150g
300g

￥1,750
￥3,100

お渡し時間　11：00～14：00  / 17：00～20：00

※写真はイメージです。　
※メニュー内の黒毛和牛は全て「竹園特選黒毛和牛」を使用しております。
※当店のお米は国産米を使用しております。　
※当店ではサービス料をいただいておりません。　
※すべて税込価格です。
※料理を入れている容器は電子レンジ対応です。

※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。
※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

Side Menu サイドメニュー

07

大正橋

国道43号線
至神戸三宮 至大阪梅田

芦屋駅 阪神本線

至神戸三宮 至大阪梅田
阪急神戸線

至三ノ宮 至大阪
芦屋駅

芦屋川駅

JR神戸線

国道２号線業平橋

山手幹線

ホテル
竹園芦屋

1F／マグネットカフェ竹園

マグネットカフェ竹園
〒659-0092  兵庫県芦屋市大原町 10-1

ホテル竹園芦屋 1F  〈年中無休〉

［お問い合わせ］ TEL 0797-32-9581 ［受付時間］10:00～19:00（ホテル総合受付直通）

［営 業 時 間］ 7:00～20:30（LO 20:00）   ［モーニングタイム］ 7:00～11:00（LO 10:00）

（オニオンドレッシング）

（竹園カレードレッシング）

（シーザードレッシング）

 ￥550  　　　　　 

￥1,700  　ハーフ￥900

￥1,850  　ハーフ￥980

￥1,960   ハーフ￥1,090


