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We want to attract you and become surrounded by your smiles. So we want to be such a restaurant, 
installed a big table like a magnet in the center of the store,  and we put feeling into the store name that started with “magnet”.

Our goal is a Hotel quality Cafe restaurant“Hotel town cafe”



A La Carte
アラカルト

コーンポタージュ皮付きフライドポテト ミンコロセットやみつき塩ピクルス

100g

150g

200g

￥1,700
￥2,100
￥2,500

100g

150g

200g

￥3,200
￥4,300
￥6,100

神戸牛
100%

神戸牛
100%

200g

300g

1ポンド

￥4,800
￥7,200
￥12,000

鉄板 炭焼きプライムUSロース
（プライム等級USロース・竹園コロッケハーフ）

鉄板 神戸牛炭焼きハンバーグ

洋食鉄板メニュー

（ハンバーグ・竹園コロッケハーフ）

￥2,100鉄板 ポークカツレツ　
（兵庫県産ポーク150g・竹園コロッケハーフ）

￥2,100鉄板 チキンカツレツ
（兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ）

￥1,400鉄板 ミンチカツ
（ミンチカツ２個・竹園コロッケハーフ）

￥2,700鉄板 ビーフカツレツ
（黒毛和牛もも120g・竹園コロッケハーフ）

￥1,500鉄板 ポークヘレカツ　
（兵庫県産ポークヘレ4枚・竹園コロッケハーフ）

鉄板 神戸牛炭焼きひとくちステーキ
（神戸牛部位おまかせ・竹園コロッケハーフ）

鉄板 炭焼きグリルチキン
（兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ）

￥2,100

鉄板 炭焼きグリルポーク
（兵庫県産ポーク200g・竹園コロッケハーフ）

￥2,300

※アラカルトはドリンクセット対象外　※当店のお米は国産米を使用しております　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用 

海老フライ

神戸牛ナポリタン image

ポークカツレツ

11：00～14：00
17：00～LO

￥350

￥600

￥950

￥750

￥1,800

竹園コロッケ（ミンコロソース ）

竹園ミンチカツ（ミンコロソース ）

竹園ミンコロセット（ミンコロソース ）

ポークヘレカツ 3枚（ミンコロソース）

ビーフカツレツ（黒毛和牛もも120g）

白米 ￥450  ・  パン（2個）￥450

前菜盛り合わせ

やみつき塩ピクルス

皮付きフライドポテト

オニオンドレッシングサラダ

カレードレッシングサラダ

コーンポタージュ

￥1,400

￥880

￥880

￥800

￥880

￥600

海老フライ

神戸牛オムライス

神戸牛ナポリタン

神戸牛ガーリックライス

 3本 ￥2,400（追加1本￥500）

￥1,750

￥1,850

￥2,350

（塩ピクルス・デリサラダ2種・ポテトフライ・フライドチキン）

（ミンチカツ1個・コロッケ1個）

選べるソース

エビフライ
1本¥500

神戸牛ひとくちステーキ
50g￥1,500

❶ ❷ ❸

トッピング

チェダーチーズ
￥150デミグラスソース おろしポン酢

鉄板たれ　 わさび＆にんにく醤油

￥3,600鉄板 神戸牛 炭焼きハンバーグ&ひとくちステーキ
（ハンバーグ150g・神戸牛ひとくちステーキ50g・竹園コロッケハーフ）



Desert & Drink
デザート ・ ドリンク

Coffee

Tea

￥660
￥660
￥770

￥660

竹園オリジナル ブレンドコーヒー
竹園オリジナル アイスコーヒー
カフェオレ （ホット・アイス）

￥880

マグネットカフェオリジナル　チーズケーキ
マグネットカフェオリジナル ショコラテリーヌ
竹園オリジナルプリン
抹茶パフェ
チョコレートパフェ
マンゴーの森

￥980
￥980
￥780
￥980
￥980
￥880

アイスクリーム各種
（アイスクリームバーにてお取りいただけます。1回のみ）

￥495～アンリシャルパンティエケーキ

竹園オリジナル ブレンドティー
（ミルク・レモン・ストレート）
アイスティー （ミルク・レモン・ストレート） ￥660

￥660
￥880

生ビール 小
生ビール 中 

￥770アサヒドライゼロ （ビール）

Beer

Wine

Non Alcoholic Drink

◎白ワイン / シャルドネ
◎赤ワイン / ピノノワール・カベルネソーヴィニヨン

カシス （ソーダ・オレンジ・ウーロン）

グラスワイン    ￥780

Vodka
￥900ウォッカ （スクリュードライバー・モスコミュール）

High Ball
￥660ハイボール （ブラックニッカ）

￥900
Liqueur

Soft Drink

レモネードスカッシュ
メロンクリームソーダ
コーヒーフロート
コーラフロート
オレンジジュース
ジンジャーエール
コカ・コーラ
メロンソーダ
カルピスウォーター
カルピスソーダ
ウーロン茶　　　　　

￥770
￥880
￥880
￥880
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580
￥580

デザートに＋￥400でコーヒー・紅茶がご注文いただけます。

Shochu ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

麦焼酎 （いいちこ）
芋焼酎 （黒霧島）
はちみつ梅酒

￥880
￥880
￥880

◆割り方など、その他ご要望はスタッフまでお申し付けください。

アンリシャルパンティエさんのケーキを
召し上がっていただけるのは
関西では当ホテルのみです。
定番ケーキに加え季節限定ケーキを
各種取り揃えております。

別途メニューがございます

抹茶パフェ チョコレートパフェマグネットカフェオリジナル チーズケーキ マグネットカフェオリジナル ショコラテリーヌ



￥1,100

image

※サラダバーのみのご注文はお受けできません。　※サラダバーのご注文のない方へのサラダバーの取り分けはできません。
※食品ロス削減のためお皿にお取りいただいたサラダは食べ残しのないようにお願いいたします。

※20時30分にはサラダバーをお下げします。　※サラダバー＆カレーご注文でライスおかわり自由です。

アイスクリームバー ＋￥700
Takezonoカレー

Deliサラダバー＆

Dr i n k  S e t
◎コーヒー（H・I）
◎ジンジャーエール
◎カルピスソーダ
◎ハイボール

◎紅茶（H・I）
◎コカ・コーラ
◎ウーロン茶
◎グラスワイン（赤白）　

◎オレンジジュース
◎カルピス
◎生ビール小

ドリンクセット＋¥400

※キッズプレートは対象外

神戸牛 
炭焼きハンバーグプレート

ハンバーグ・竹園コロッケハーフ・目玉焼き・ライスorパン

150g ￥2,380  200g ￥2,780 100g ￥1,980

神戸牛  
炭焼きひとくちステーキプレート

神戸牛部位おまかせ・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

150g ￥4,580  200g ￥6,380  100g ￥3,480　

神戸牛
100％

神戸牛
100％

Dinner Set ディナータイム 
17：00～LO

選べるソース選べるソース

神戸牛 炭焼きハンバーグ&
ひとくちステーキプレート

ハンバーグ150g・神戸牛ひとくちステーキ50g
・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

￥3,880

選べるソース

神戸牛
100％

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　
※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用 

あつあつの鉄板メニューを

選べるソースでお気に入りの

味をお楽しみください

デミグラスソース おろしポン酢

鉄板たれ　 わさび＆にんにく醤油
エビフライ
1本¥500

❶
チェダーチーズ
￥150

❷
神戸牛ひとくちステーキ

50g￥1,500

❸

選べるソース トッピング



炭焼きグリルポークプレート
兵庫県産ポーク200g・竹園コロッケハーフ・目玉焼き・ライスorパン

￥2,580

神戸牛ナポリタンプレート

神戸牛ガーリックライスプレート

￥2,980

￥2,380
ナポリタン・ハンバーグ100g・竹園コロッケハーフ

ガーリックライス・ハンバーグ100ｇ・竹園コロッケハーフ

キッズプレート

￥1,250

神戸牛ハンバーグ
・タコさんウインナー・唐揚げ

・ポテトフライ・白米・みかんゼリー
・オレンジジュース

デミグラスソース

神戸牛オムライスプレート

￥2,380
オムライス・ハンバーグ100g・竹園コロッケハーフ

デミグラスソース デミグラスソース

炭焼きプライムUSロースプレート
プライム等級USロース・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

200g ￥4,980  300g ￥7,480

香ばしいガーリック風味で炒めた

ライスとハンバーグの絶妙コンビ

洋食定番ナポリタンの下に隠された

こんがりタマゴが美味しいアクセント
ふわふわタマゴの定番オムライス

和牛ハンバーグとご一緒に

￥2,380

炭焼きグリルチキンプレート
兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ

・目玉焼き・ライスorパン

imageimage

選べるソース

選べるソース 選べるソース

神戸牛
100％

神戸牛
100％

神戸牛
100％



※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　
※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「鉄板たれ」「ミンコロソース」にはピーナッツを使用 

選べるソース

ポークカツレツプレート

￥2,380
兵庫県産ポーク150g・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

チキンカツレツプレート

￥2,380
兵庫県産鶏150g・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

ミンチカツプレート

￥1,680
ミンチカツ2個・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

ビーフカツレツプレート

￥2,980
黒毛和牛もも120g・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

ポークヘレカツプレート

￥1,780
兵庫県産ポークヘレ4枚・竹園コロッケハーフ・ライスorパン

Dr i n k  S e t
◎コーヒー（H・I）
◎ジンジャーエール
◎カルピスソーダ
◎ハイボール

◎紅茶（H・I）
◎コカ・コーラ
◎ウーロン茶
◎グラスワイン（赤白）　

◎オレンジジュース
◎カルピス
◎生ビール小

ドリンクセット＋¥400

※キッズプレートは対象外

Dinner Set ディナータイム 
17：00～LO

￥1,100

image

※サラダバーのみのご注文はお受けできません。　※サラダバーのご注文のない方へのサラダバーの取り分けはできません。
※食品ロス削減のためお皿にお取りいただいたサラダは食べ残しのないようにお願いいたします。

※20時30分にはサラダバーをお下げします。　※サラダバー＆カレーご注文でライスおかわり自由です。

アイスクリームバー ＋￥700
Takezonoカレー

Deliサラダバー＆

選べるソース

選べるソース 選べるソース 選べるソース

デミグラスソース おろしポン酢

鉄板たれ　 わさび＆にんにく醤油
エビフライ
1本¥500

❶
チェダーチーズ
￥150

❷
神戸牛ひとくちステーキ

50g￥1,500

❸

選べるソース トッピング



 ※写真はイメージです。

テイクアウト限 定

216円税込

チェダーチーズ
コロッケ

324円税込

スパイシーカレー
コロッケ

162円税込

コロッケ

399円税込

ミンチカツ

498円税込

ひとくちヘレカツ（3個）

540円税込

トンカツ

432円税込

コロッケ
ゴロッと神戸牛入り

432円税込

コロッケ
神戸牛 焼肉入り

432円税込

エビフライ（１本）

540円税込

神戸牛×トリュフ
プレミアムコロッケ

F R I E D  F O O D  M E N U
フライメニュー

販売時間・11時～14時・17時～20時 毎日

昭和21年、芦屋で精肉店として創業
芦屋の皆様やスポーツ選手にも愛され続ける
手作りにこだわったコロッケやミンチカツなど
ぬくもりが伝わる「竹園のフライ・お惣菜」



野
球
選
手
に
も
愛
さ
れ
て
き
た
カ
レ
ー
。

1,099円税込

ミンチカツカレー
1,198円税込

ヘレカツカレー

1,240円税込

トンカツカレー
1,240円税込

チキンカツカレー

1,564円税込

エビフライカレー
1,672円税込

ビーフカツカレー

あ
し
や
・

竹
園
旅
館
伝
承

野
球
カ
レ
ー

Minced m
eat cut

let 

curry

Chicken
 cutlet

 

curryPork cu
tlet 

curry

1,261円税込

ミンコロカレー
Minkoro c

urryFried s
hrimp 

curry
Beef cu

tlet 

curry

Pork fi
llet cut

let 

curry

販売時間・11時～14時・17時～20時 毎日 ※カレーはお肉をじっくり煮込んでおりますので、牛肉の塊はありません。 ※写真はイメージです。

862円税込

コロッケカレー
Croquet

te curry

竹
園
の
カ
レ
ー
に
は
、あ
る
ス
ト
ー
リ
ー
が
あ
り
ま
す
。前

身
で
あ
る
竹
園
旅
館
の
時
代
か
ら
、ホ
テ
ル
竹
園
芦
屋
は

プロ
野
球
球
団
や
高
校
球
児
の
定
宿
に
なって
き
ま
し
た
。

昭
和
40
年
ご
ろ
に
、竹
園
創
業
者
で
あ
る
福
本
貞
次
の

「
連
戦
が
続
く
野
球
選
手
の
た
め
に
、夜
食
と
し
て
お
腹

が
も
た
れ
ず
、毎
日
食
べ
て
も
飽
き
の
こ
な
い
シ
ン
プル
な

カ
レ
ー
を
提
供
し
よ
う
」と
い
う
想
い
を
、初
代
料
理
長

が
試
行
錯
誤
の
上
、レ
シ
ピ
と
し
て
完
成
。つ
い
た
呼
び
名

が『
野
球
カ
レ
ー
』。以
来
、竹
園

の
裏
メニュー
と
し
て
、プロ
野
球

選
手
、高
校
球
児
に
愛
さ
れ
続

け
て
き
た
カレ
ー
を
も
と
に
し
た

の
が
、こ
の『
竹
園
旅
館
伝
承 

野
球
カレ
ー
』で
す
。

カレールーに浸して食べる
コロッケは至福のおいしさ！

竹園特製コロッケと肉 し々い
ミンチカツの特別王道コンビ！

テイクアウト限 定


