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ソースにこだわり。ホテル品質を継承した
竹園ならではの自慢の「洋食」メニュー。

ナポリタンプレート 神戸牛ガーリックライスプレート

￥2,800￥2,200

ハーフナポリタン・神戸牛ハンバーグ100g
海老フライ1尾

ガーリックライス・神戸牛ハンバーグ100ｇ
海老フライ1尾

ランチタイム 11：00～15：00

1ドリンク付き1ドリンク付き

1ドリンク付き 1ドリンク付き

1ドリンク付き 1ドリンク付き
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神戸牛
100%

神戸牛
100% 神戸牛

100%

神戸牛炭火焼きひとくちステーキセット
神戸牛部位おまかせ・ライス
100g ￥3,300　150g ￥4,400　200g ￥6,200

鉄板たれ

デミグラスソース デミグラスソース

神戸牛
100%

神戸牛炭火焼きハンバーグセット
ハンバーグ・エビフライ1尾・目玉焼き・ライス
100g ￥1,800　 200g ￥2,800　300g ￥3,800

デミグラスソース

炭火焼きグリルチキンセット

兵庫県産鶏150g・海老フライ1尾・目玉焼き・ライス

￥2,200

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「鉄板たれ」にはピーナッツを使用

オムライスプレート

￥2,200
ハーフオムライス・神戸牛ハンバーグ100g・海老フライ1尾

鉄板たれ デミグラスソース

キッズプレート

￥1,250

神戸牛ハンバーグ・タコさんウインナー・唐揚げ
ポテトフライ・白米・みかんゼリー・オレンジジュース

【 1ドリンク付き 】
ドリンクメニューから
お選びください

神戸牛
100%

神戸牛
100%

Lunch Menu



神戸牛 ローストビーフ定食

神戸ビーフ
〈定食〉￥3,850  〈単品〉￥3,400

ヘレカツ定食

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000
兵庫県産 豚ヘレカツ5枚

ミンチカツ1個・コロッケ1個『竹園別館』で
人気のあったメニューが復活しました。

ミンコロ定食

〈定食〉￥1,800

ロース トンカツ定食 ミックスフライ定食

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000

ミンチカツ1個・海老フライ1尾
兵庫県産 豚ヘレカツ2枚

〈定食〉￥2,450  〈単品〉￥2,000

兵庫県産 豚ロース肉
100g使用

￥2,450
兵庫県産 豚ロース肉100g使用

カツ丼

02

1ドリンク付き

1ドリンク付き 1ドリンク付き

1ドリンク付き

1ドリンク付き 1ドリンク付き

1ドリンク付き

1ドリンク付き

神戸牛
100%

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「ミンコロソース」にはピーナッツを使用

海老カツ丼 ￥2,650 神戸牛 デミカツ丼 ￥3,850

◎コーヒー（H・I）　
◎ジンジャーエール
◎ウーロン茶

◎紅茶（H・I）
◎コカ・コーラ
◎オレンジジュース

◎カルピス
◎カルピスソーダ

【 1ドリンク付き 】 メニューはこちらからお選びください

◎オニオンドレッシングサラダ
◎カレードレッシングサラダ
◎コーンポタージュ
◎スペシャルセット

＋ ¥400
＋ ¥540
＋ ¥300
＋ ¥1,000

お得なおいしい組み合わせ

・ローストビーフサラダ ・ポタージュ ・デザート 

神戸牛
100%

Lunch Menu
定 食

ミンコロソース

ミンコロソース

ミンコロソース ミンコロソース

定食     サラダ・ご飯・味噌汁・香の物

懐
か
し
い
味
な
が
ら
、

誰
も
が
嬉
し
い
メ
ニ
ュ
ー
を

定
食
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

※キッズプレートは対象外



神戸牛炭火 焼きひとくちステーキセット
神戸牛部位おまかせ・ライス
100g ￥3,300　150g ￥4,400　200g ￥6,200

神戸牛炭火焼きハンバーグセット
ハンバーグ・エビフライ1尾・目玉焼き・ライス
100g ￥1,800　 200g ￥2,800　300g ￥3,800

神戸牛
100% 神戸牛

100%

ナポリタンプレート 神戸牛ガーリックライスプレート

￥2,800￥2,200

ハーフナポリタン・神戸牛ハンバーグ100g
海老フライ1尾

ガーリックライス・神戸牛ハンバーグ100ｇ
海老フライ1尾

デミグラスソース デミグラスソース

炭火焼きグリルチキンセット

兵庫県産鶏150g・海老フライ1尾・目玉焼き・ライス

￥2,200

オムライスプレート

￥2,200
ハーフオムライス・神戸牛ハンバーグ100g・海老フライ1尾

鉄板たれ デミグラスソース

キッズプレート

￥1,250

神戸牛ハンバーグ・タコさんウインナー・唐揚げ
ポテトフライ・白米・みかんゼリー・オレンジジュース

神戸牛
100%

ディナータイム 17：00～23：00

03 ※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「ミンコロソース」にはピーナッツを使用 

神戸牛
100%

鉄板たれ

神戸牛
100%

デミグラスソース

神戸牛
100%

Dinner Menu ソースにこだわり。ホテル品質を継承した
竹園ならではの自慢の「洋食」メニュー。



神戸牛
100% 神戸牛

100%

神戸牛
100%

神戸牛
100%

神戸牛 せいろ蒸し定食神戸牛 すき焼き定食

〈定食〉￥4,850 〈単品〉￥4,400〈定食〉￥4,850 〈単品〉￥4,400

神戸牛 ローストビーフ定食

神戸ビーフ

〈定食〉￥3,850 〈単品〉￥3,400

ヘレカツ定食

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000

兵庫県産 豚ヘレカツ
5枚

ミンチカツ1個・コロッケ1個『竹園別館』で
人気のあったメニューが復活しました。

ミンコロ定食

￥1,800

ロース トンカツ定食 ミックスフライ定食

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000

ミンチカツ1個・海老フライ1尾
兵庫県産 豚ヘレカツ2枚

〈定食〉￥2,450 〈単品〉￥2,000

兵庫県産 豚ロース肉
100g使用

〈定食〉￥2,450
兵庫県産 豚ロース肉100g使用

カツ丼
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Dr i n k  S e t

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。　※アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお声がけください。 ※「ミンコロソース」にはピーナッツを使用 

◎コーヒー（H・I）　   
◎ジンジャーエール
◎ウーロン茶
◎グラスワイン（赤・白） 

◎紅茶（H・I）
◎コカ・コーラ
◎生ビール小

◎オレンジジュース
◎カルピス
◎カルピスソーダ

ドリンクセット ＋¥400

◎オニオンドレッシングサラダ
◎カレードレッシングサラダ
◎コーンポタージュ
◎スペシャルセット

＋ ¥400
＋ ¥540
＋ ¥300
＋ ¥1,000

お得なおいしい組み合わせ

・ローストビーフサラダ  ・ポタージュ ・デザート

海老カツ丼 ￥2,650 神戸牛 デミカツ丼 ￥3,850

Dinner Menu
定 食

懐
か
し
い
味
な
が
ら
、

誰
も
が
嬉
し
い
メ
ニ
ュ
ー
を

定
食
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

ミンコロソース ミンコロソース ミンコロソース ミンコロソース

定食     サラダ・ご飯・味噌汁・香の物

※キッズプレートは対象外



￥1,750  ハーフ￥880

￥1,600  ハーフ￥800

￥1,860  ハーフ￥990

￥600

￥300

 ￥450

A La Carte アラカルト Dessert

『洋食館たけぞの』で人気のあったプリンが復活しました。
『洋食館たけぞの』のプリン

￥980
サクサク食感のクランチが入ったバスク風チーズケーキです。

マンゴーの森 ￥880

Magnet Cafe オリジナル

沖縄有名店の名物を再現。フローズンマンゴーに
パッションフルーツソースをかけました。

小麦粉未使用なのでチョコレートそのものの美味しさが
ダイレクトに味わえ、トリュフ塩が大人の味わいに導きます。

チーズケーキ

ショコラテリーヌ

￥780

￥980

抹茶パフェ

チョコレートパフェ

アイスクリーム各種（バニラ・チョコ・抹茶）

￥980

￥980

￥880
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神戸牛炭火焼きハンバーグ
デミグラスソース

100g
200g
300g

シングル

ダブル

トリプル

￥1,600
￥2,600
￥3,600

神戸牛
炭火焼きひとくちステーキ
鉄板たれ（ピーナッツ使用）

100g
150g
200g

￥3,200
￥4,300
￥6,100

神戸牛
100%

神戸牛
100%

兵庫県産 鶏もも炭火焼き
鉄板たれ（ピーナッツ使用）

150g
300g

￥1,650
￥3,000

神戸牛オムライス

神戸牛ナポリタン

神戸牛ガーリックライス

海老フライ（サラダ付き）

やみつき塩ピクルス

皮付きフライドポテト

竹園特製 コロッケ（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

竹園特製 ミンチカツ（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

ミンコロセット（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

神戸牛ミルフィーユカツ
（ミンコロソース ※ピーナッツを使用）

トマトとブロッコリーのサラダ

大地の恵みサラダ

炭火焼きベーコンシーザーサラダ

コーンポタージュ

味噌汁（大分県麦味噌使用）

白米

￥1,750

￥1,850

￥2,350

3尾 ￥2,400
追加1尾   ￥800

￥880

￥880

￥550

￥770

￥1,320

￥1,800

ハンバーグはレギュラーサイズ１００gで提供

※アラカルトはドリンクセットなどセット販売は行っておりません。
※当店のお米は国産米を使用しております。  

Dessert  Set
デザートセット

デザートにプラス￥400で、コーヒー・紅茶がご注文いただけます。
※紅茶（ホット）はカップでのご提供となります。

（竹園カレードレッシング）

（オニオンドレッシング）



Coffee Tea
￥660 ￥660竹園オリジナル ブレンドコーヒー 竹園オリジナルブレンドティー

（ミルク・レモン・ストレート）
ミントのほのかな甘さ、爽やかなシトラスとクリーミーなバニラの香りが絶妙な紅茶です。

アイスティー（ミルク・レモン・ストレート） ￥660竹園オリジナル アイスコーヒー ￥660

カフェオレ （ホット・アイス） ￥770

￥660

￥880

生ビール 小（アサヒスーパードライ）  

生ビール 中（アサヒスーパードライ）  

￥770アサヒドライゼロ （ビール）

Beer

Wine

Non Alcoholic Drink

Shochu

白ワイン　1.シャルドネ
赤ワイン　1.ピノノワール　2.カベルネソーヴィニヨン

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ロック・水割り・ソーダ割り・お湯割り

ソーダ割り・オレンジ割り・ウーロン割り

麦焼酎 （いいちこ）

芋焼酎 （黒霧島）

はちみつ梅酒

￥880

￥880

￥880

グラスワイン    ￥780

HIGH BALL
￥660国産ウイスキー（ブラックニッカ）

VODKA
￥900ウォッカ（スクリュードライバー・モスコミュール）

カシス ￥900
Liqueur

◆割り方など、その他ご要望はスタッフまでお申し付けください。

※写真はイメージです。　※当店ではサービス料をいただいておりません。　※すべて税込価格です。

Soft DrinkOriginal Drink
￥580

￥580

￥580

￥580

￥580

￥580

オレンジジュース

ジンジャーエール

コカ・コーラ

カルピス

カルピスソーダ

ウーロン茶

メロンクリームソーダ

コーヒーフロート

コーラフロート

レモネードスカッシュ

グラス

￥880

￥880

￥880

￥770
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［ 営 業 時 間 ］11:00～23:00
［お問い合わせ］ TEL 0797-32-9581（ホテル総合受付直通）

グラングリーン大阪 南館 B1F


