
こだわり続けた伝統の竹園スライスは召し上がりましたか？

竹園のお鍋コース

竹園は旅館時代から精肉店のお肉を個室や宴会場でご提供してきました。
今も昔もお鍋の人気は変わる事がありません。周りを気にせず、ご家族やお仲間と囲むお鍋の味は

あなたにとって忘れる事のできない思い出になるはずです。

※写真はイメージです。 ※仕入れ等により内容が変更になる場合がございます。 ※ご予約および内容等の変更は3日前までにお願いいたします。
※ご予約取り消しの際、キャンセル料を申し受ける場合がございます。 ※ご利用時間は2時間30分とさせていただきます。なお、時間延長の場合は、ご予約の際にお申し付けください。
※このプランは4名様からご利用いただけます。 ※その他、何なりとご相談ください。

Takezono Banqu
et

※上記内容は、フリードリンク・消費税・サービス料・室料込　※価格の違いはお肉の部位の違いとなります。

※上記内容を￥2,000プラスで但馬牛に変更できます。
※追加肉は150g～、追加野菜もご注文いただけます。 

※上記内容は、消費税込、
　ドリンク・サービス料・室料別　

但馬牛
スペシャルコース

すき焼きS
しゃぶしゃぶ S
（サーロイン150g）

¥17,000

or

¥7,000

¥9,000
¥11,000
¥13,000

竹園のお鍋  会費制プラン

竹園特選黒毛和牛  会費制プラン
（あわせスライス150g）

（リブロース150g）

（カタロース150g）

（牛肉 75g・豚肉 75g） すき焼き　しゃぶしゃぶ Aor

すき焼き　しゃぶしゃぶ B
すき焼き　しゃぶしゃぶ C 
すき焼き　しゃぶしゃぶ D

or

or

or

瓶ビール・ワイン(赤・白)・焼酎（麦・芋)・日本酒・梅酒・カシス・ウイスキー
ノンアルコールビール・ウーロン茶・オレンジジュース・アップルジュース
グレープフルーツジュース・コーラ・ジンジャーエール　

《フリードリンクメニュー》

［ お問い合わせ ］ TEL 0797-32-9581（ホテル総合受付直通） 　FAX 0797-32-0777
［ 受付時間 ］10:00～19:00　［ メール予約 ］ banquet＠takezono.co.jp　［ ホームページ ］ https://takezono.co.jp　

ホテル竹園芦屋
個室・宴会ご予約

3 F 宴会場
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